Semaine du 30 au 05 avril 2026

CUISINE CENTRALE DE BARJAC
AV RAOUL EYRAUD
30430 BARJAC
04.66.60.26.36
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ENTREE Carottes Salade de . Salade de la
A . Betterave Salade verte Pizza 1/2 pomelos
- rapées lentilles mer
PLATET , L Paleron a la st Poisson Foie de .
SON . Sauté de porc | Tripes ala R NN . Gigot
ACCOMPAGNEMENT Gratin de Purée de rovencales Gilloise meuniere volailles d’asneau
CCo G _ crozet P ¢ Semoule aux | Epinards a la Brocolis gneav
patate douce | PDT vapeur . R 1z PDT sautees
' légumes creme persillés
PRODUITS LAITIERS Fromage ala | Fromage ala | Fromage ala | Fromage ala | Fromage ala | Fromage a la
coupe bio* coupe bio coupe bio* coupe bio* coupe bio coupe bio
PAIN Pain Bio de Pain Bio de Pain Bio de Pain Bio de Pain Bio de
Barjac Barjac Barjac Barjac Barjac
) . Fruits de
DESSERT Yaourt nature Fruits de Fruits de Flan au . Dessert
. * . . saison Compote .
saison saison chocolat maison

Les produits soulignés sont issus de 1’agriculture Bio Local.
Les recettes en bleu peuvent contenir des produits issus de ’agriculture conventionnelle.

Les menus sont susceptibles de varier en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise, sauf indication contraire.
Les produits avec un astérisque sont subventionnés par 1’aide de L’UE a destination des écoles
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