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ENTREE : Salade de | Concombres a Salade Tomates Haricots en
Salade de riz : N Salade verte
lentilles la Bulgare fraicheur mozzarella salade
PLAT ET . . 7 2
SON Omelette Sgllsisuii 1;(;11?25 Poulet mafé arrl;lgr(iltlilesr de Jamfll);? dggllle Sauté de lapin
ACCOMPAGNEMENT | ratatouille . - aux légumes parme Polenta
& PDT sautees Pates poisson courgettes
PRODUITS Fromage a la | Fromage ala | Fromage ala | Fromage ala | Fromage ala | Fromage ala | Fromage a la
LAITIERS bio* bio* bi bio* bio* bi bi
coupe bio coupe bio coupe bio coupe bio coupe bio coupe bio coupe bio
PAIN Pain Bio de Pain Bio de Pain Bio de Pain Bio de Pain Bio de
Barjac Barjac Barjac Barjac Barjac
DESSERT Fruits de Fruits de Yaourt aux Gateau a " s .
_ . . . , Peche roti Compote |Dessert maison
saison saison fruits I’ananas

Les produits soulignés sont issus de 1’agriculture Bio Local.

Les recettes en bleu peuvent contenir des produits issus de ’agriculture conventionnelle. y ‘e
Les menus sont susceptibles de varier en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. o i Qe
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise, sauf indication contraire. —— fruits "m"iu:.'- e
Les produit téri t subventionnés par 1’aide de L’UE a destination des écol e lequmes e
es produits avec un astérisque sont subventionnés par ’aide de a destination des écoles / FR école = ‘o
GRICULTURE
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